Terrine de canard a la choucroute d'Alsace
Ingrédients : Viande de canard (Origine UE) 45%,
gras de porc, choucroute (Origine Alsace) 10%, foie
de poulet, ceuf entier, eau, échalote, sel, lacto-
protéine (lait), gélatine en poudre, épices.

A consommer de préférence avant fin : voir la date
inscrite sur le couvercle. Aprés ouverture, a conser-
ver au froid et @ consommer dans les 3 jours.
Servir frais.
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Ententerrine mit Elsésser Sauerkraut

Zutaten: Entenfleisch  (Herkunft EU)  45%,
Schweinefett, WeiBkohl (Herkunft Elsass) 10%,
Hiihnerleber, Vollei, Wasser, Schalotte, Salz,
Lactoprotein( Milch), Gelatinepulver, Gewirze.

Mindestens haltbar, bis Ende: siehe Datum auf
dem Deckel. Nach Offnung im Kiihischrank aufbe-
wahren und innerhalb von 3 Tagen verbrauchen.

Gekuhlt servieren.
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Valeurs nutritionnelles pour 100g de produit.

Néhrwerte fiir 1009 des Produktes

Energie / Energie: 845 kJ / 202 kcal - Matiéres grasses / Fett:
169 - dont acides gras saturés / davon gesattigte Fettsduren:
5,39 - Glucides / Kohlenhydrate: 0,69 - dont sucres / davon
Zucker: <0,59 - Protéines / EiweiB: 15g - Sel / Salz : 1,3g.
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