PICANDOU % By 4
R - ':"Omalgg
DE - Franz =1
Ziegenm|ich
SP - Quascn

1T - Formtgg@ A pasta molle d |
Folids naet / Nettogewicht Feso
A consommer de préférance av
Consumir preferenten énte antes
Da consumars| prefer: Dimente a
Bel +0°C big +7°C aufbewanrenr
A conserver antre +0°C at +7°C
Conservar sntra +0° Cy+7° C;
FPICANDINE SAS Z| L_l Borie -
Conditionné sous atmosphare o

Empacado en una atmosfera pre
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QChe' Frl!lCT"‘KaSG r
nergastaiit Min dest
de Pasta Dlanda de |

PICANDOLU x6x4 Fromi Art : 706486 FR
FR - Fromage a pate molle au |lait microfiltré de chévre ,

DE - Franz®sischer Frischkase. Mit mikrofiltrierter 24 372 001
Ziegenmilch hergestellt. Mindestens 45% Fett |. Tr CE
SP - Queso de pasta blanda de leche microfiltrada de cabra

IT - Formaggio a pasta molle di |atte caprino microfiltrato

Poids net / Nettogewicht : Peso neto / Peso netto .

~
A consommer de préférence avant i@/ Mindestens hailtbar bis 9‘30 g (4 X 2409)

Consumir preferentememte antes del 123
Da consumarsi preferlbllmente entro || 08/0

o bis +7°C aufpewahren | : ! |
Eec.l';nosecrver antre +0°C et +7°C / Bei +0°C bis +7°C aufoewahren/ | of 1 36

Conservar entre +0°C y +7°C / Da conservars| tra +0°C e +7°C

5 ICANDINE SAS Z| La Borle - ~4 110 SAINT-ASTIER France

tatmosphére verpackt/ ~
e protectrice / Unter Schu i | W ad
Condit|0hﬂ¢§ sous atmo:sphér p?otectora/ Confezlonato un un atmosfera protettive e
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