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Fromi ART. 703177

Gaperon la mémée x4
LAQUEUILLE SOCIETE LAITIERE, F-63820 Saint Julien Puy Lavéze.

Franzésischer Weichkdse mit pasteurisierter Kuhmilch mit Knoblauch und Pfeffer hergestellt. Mindestens 50
Fett i. Tr. Zutaten: Milch, Knoblauch (3%), Salz, Pfeffer (0.3%), Lab, Kaserelkulturen, Bel 0°C bis + 6°C

aufbewahren. Mindestens haltbar bis : Siehe Etikett.
Queso de i ta mo!le de Ieche pasteunzada de vacca. Mm 50% MG/ES. 23% graso total, Ingredientes -
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preferentemente antes del. ver la et:queta. Peso neto : ver la etiqueta. Fabricado en Francia.
Formaggio di pasta molle a bese di latte vaccino pastorizzato. Min 50% MG/SS. 23% grasso totale.
Ingredienti : latte, aglio (3%), pepe (0.3%), sale, caglio, fermenti, Conservare tra 0°C e + 6°C. Da
consumarsi preferibilmente entro il : vedere |’etichetta. Peso netto : vedere I'etichetta. Fabbricato in
Francia
Blod skimmelost fremstillet af pasteuriseret komazlk. 50%+ - 23% fedt. Ingredienser : maelk, knoflook
(3%), peber (0.3%) salt, ostelgbe, maelkesyrekultur. Opbevares ved : 0°C + 6°C. Mindst holdbar til : se
etiket. Nettovaeqgt : se etiket. Fremstillet i Frankrig
Fromage a pate molle au lait pasteurisé de vache. 23% matiére grasse/produit fini. Ingrédients : lait,
ail (3%), poivre (0.3%), sel, présure, ferments.. A conserver entre 0°C et +6°C. A consommer de
e préférence avant le : voir étiquette. Poids net : voir étiquette. Fabriqué en France.
t' oft cheese made from pasteurized cow’s milk. Min 50% fat in dry matter. 23% total fat. Ingredients:
B ga ,,c (39/ ), pepper (0 39’ ), salt, rennet, ferments. Keep refrigerated between 0°C and +6°C. Best
E . heforgcgee lobel. Net welght see label. Produced in France




