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e Appellation d'Origine Protégée
& Fromagerie Berthaut 21460 EPOISSES - France

# (@ Ingrédients © lait: de vache pasteurisé, sel, présure, ferruents, Marc. de Bourgogne, %,
S @ Ingredidnten: gepasteuriseerde kaemelk, zout; stremsel, melkzuurfermenten, Marc de Baurgbgne.
7 Qutaten: ‘pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Lab, Kisereikiituren, Marc. de Bourgogne auf der Rinde -
£ Mindestens 50% Fett j, Tr. @B Ingredients: pasteurized cows milk, salt, rennet, ferments, Marc de Bourgogne, %
ff Ingredientes: LECHE pasteurizada de vaca, sal, cuajo animal, fermentos Hcticos, Marc de Bourgogne.
f Ingredientes: LEITE -pasteurizade de. vaca, sal, coalh animal, fermentos facticos, Marc ‘de Bourgogne.
g @ Ingredient: LATTE vaccinopastorizzate, safe, cagiio, fermenti, Matc de Bourgogne.

f @D Valeurs nutritionnelles moyenries pour 100 g : Energie - 1204 ki { 291 kal. Matiére grasse {s

dont-acides gras saturés} :
24g{17 g). Glucides-{dont Sucres) : 0 g {0 g). Protéines ; 18 g, Sl

1
E ;1,85 G Gemiddelde voedingswaarde per 100g; Energie; :
I 12041/ 291 keal, Vetten (waarvan verzadigd): 24 g (17 g). Koolhydraten {waarvan suikers): 0g (0 g). Eiwitten: 18g. Zout: 1,8 8. E
§ Nahrwerdeldaration pro 100 g: Brennwert; 1204 ki /291 keal. Fett {davon gesiittigte Fettssurer): 24 g{17g). Kohlenhydrate ¢
£ (davon Zucker): 0 & (08}, Eiweif: 18 g. Salz: 1,8 g GN) Nutritional values per 100 g: Energy: 1204 k) / 291 keal, Fat {of which ¢
% satuiates}: 24 g{17 g), Carbohydrate {of which sugars): 0 E{0 g} Protein: 18, Salt : 1,8 2. (E5) Informacisn nutricional por 100 g;

Valor energético; 1204 '/ 291 keal. Grasas {de las cuales saturadas}: 24 g {17 g). Hidratos de carbono (de los cuales aziicares):
% 0£{0g). Proteinas: 18 g, Sal: 1,88, @ Declaragio nutricional para 100 g; Energi : 1204 K1/ 291 keal, Lipidos (dos.quats acidos
ik gordos saturados): 24 {17 g). Hilbhydraati (dos quais aglicares): 0 g [0'g). Proteiini;
\ 18850k 18g, QO informarionivutrizionali; valori med: per 100 g:Energia: 1208 /3 9
2 kI /291 keal. Grassi (df cui acidi grasst saturi): 24 g |17 g}, Carhoidiati {dlf cui é

auecheri); 0 ¢ {0 g). Proteine: 18 g, Sale: 1,8 ¢,

@ A consommer de préférence avant le @ A consmmer jusquau 8°c FR
G Houdbaar tot @B Mindestens halthar bis G Use by & Consumir .. \glaazool
preferefitementeantes del &%) Consimir de preferincia antes () Da e &
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