C) BO N A TI R E R (of-) fichjer PDF n.e f.ioit EN AUC.UN CAS

LCOBroN étre modifié par vos soins
Couleurs

Réf chez le client: EMETI 292 V9 Cyan

Réf code client: 101607 oo dretig frouleau: 2500 Magenta

Code Produit: 517574 30mm 1,50 mm Black

Du: 03/01/2023 - 09:22:27 £ @ Q : s

Format: 85,0 x 105,0 mm 2 g

Forme : Silhouette ©

Rayon des angles: 0 mm SR @ Vernis Total Brillant

Taille & 100.0% (OIEIET D

Les Pantones nommeés ci-dessus seront fraités en numérique.

CB :le 03/01/23cz
MD: Ok le 04/01/23

d‘lnt(pa/su _‘

NL_BEREIDINGOP BASIS VAN TOMAT

Ingrediénten: gema ineerde halfgedmogde kerstomaten (75%) (halfgedroogde
kerstomaten ( lzaadolie, zout, orggano, look,

conserveerml el: sorbmezuur), foolzaadbiie egebrulken voor. zie verpakking. Bewaren
tussen 0°en 7°C. E/ rpake onder beschermde asmosfeer. Te consumeren binnen de 3 dagen na
openen.. FR_PREPARATION A BASE DE TOMAT S Ingrédients : tomates cerise confites
marinées (75%) (tomat% cerise mi-séchées (90%); huile de colza, sel,origan, all,

iervurs_chlag S Serveringsfnrslag

onsommer dans les 3

‘;DE VORBEREITUNG MIT TOMA 1)0N Zutateri ! halbgetrocknete manmerte

; ? Kh'schtoma;:(en (75%)(halbgetrockne;e Rirschtomaten(90%), Rapsdl, Satz_Oregano

“-gesattigte Fetfsauiréri/ Heraf mattet fedt 04 ¢;
Koolhydraten /Glucides/ Rohlenhydrate/.

Kulhydrater: 13 g Waarvan suikers/ Dontsucres .

Idavon Zucker/ Heraf sukkerarter: 7,3 g Vezels/Fibies .
alimentaires/ Ballaststoffe / Fibre: 34 g Eiwitten/ &
Protéines/ Elu)el@/ Protein: 2,1 g Zout/ Sel/Salz/Salt

ENTREPRISE FRANCAISE- 1
— I
"~ Sud’n’Sol - Agropole ;
CS 30024 - 47310 Estillac - FRANCE

3 585510

TR

Aﬁenﬁon ! ! ! Ceciest une épreuve numérique. Il peut y avoir quelques différences de teinte entre cette sortie couleur et I'impression finale

BON A TIRER O avec correction O sans corrections | Souhaitez vous une autre épreuve 2 O oui O nor

Nous vous remercions d'apporter le plus grand soin & la relecture de cette épreuve que nous avons établie en fonction des éléments en notre possessior
Ce document est contractuel - Le délai de fabrication ne commence & courir qu'a réception du dernier “Bon a tirer” - Toutes vos observations annotées st
I'épreuve engagent notre responsabilité de fabricant. A l'inverse, une lecture frop sommaire Iaissant subsister des erreurs, ne saurait nous engager. N'hésite
donc pas & nous faire part des éléments ne correspondant pas & vos attentes. - Au cas ou vous souhaiteriez apporter des corrections d’auvteur générant de
frais substantiels non prévus au devis, nous vous informerions de leur coUt des réception de ce "Bon a tirer”.

Date : Signature PPRESS PR Indice



Code Produit: 517574

DONNEES TECHNIQUES
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