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biorsier ADP und Racletescheiben
2 Serten (Schnittkése aus Rohmile
Schnittkase mit Senfkdrmer)

Fromage pour raclette
fabriqué et offiné dans le Doubs

A conserver entre +4 °C et +6°C
Marque et modéle déposés
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Morbier AOP und Raclettescheiben

2 Sorten (Schnittkdse aus Rohmilch,
Schnittkdse mit Senfkérner)

Schnittkdse mit Rohmilch hergestallt, Mindestens 48% Fett i.Tr.,

Zutaten: ROHMILCH, Salz, MILCHSAUREBAKTERIEN, L abaustauschstolt
Morbler AOP aus Rohmitch, Mindestsns 50% Fett 1. Tt.,

Zutaten; MILCH, Salz, MILCHSAUREBAKTERIEN, Lah,

Farbstotf: P1anzenkohle.

Schnittkase mit Senfsamen hergestellt, Minde stens 45% Felti.Tr,,
Zutaten; MILCH, SENFS AMEN* (1.5%),

Salz, MILCHSAUREBAKTERIEN, L ahaustauschstott

*Hetkuntt: nicht-EU

[Durchschnittiiche Nahrwertepro 100g :

Energie : 1422 kJ {343 keal
Fett : 289
davon gesattigte Fettsauren : 1869
Kohlenhydrate : 21¢g
davon Zucker : <059
Elweln : 224
Salz : 149
— ]
Mindestens haltbar bis: 28-10-23
Reihe n°:256

Aufbewatren bd max. 7°C
Nettogewicht: 0.540 kg €
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