‘ Pétes fraiches oux mufs,
INGREDIEMTS: semaule da BLE dur

(EUFS da poulsa élevdas au sol (20%
Bur & pate), farine de BLE tandre, eau

PEUT CONTENIR CRUSTACES.
POISSON, S0JA, LAIT ET PRODUTS
A BASE DE LAIT (LACTOSE
COMPRIS). FREUITS A COQUE, CELERL,
MOUTARDE, GRAINES DE SESAME,
LUPIN ET MOLLUSQUES.

Consarvation: an réfgératewr & +48°C.
Conditionnd sous stmasphitre projecticn
Me pas percer | sachel. A consommar
apdes culsaon, le produll 28 consenser 3
|ours dés 'suverlure. Cuiré dans
bagucoup d'eau boullanta sakoe pour 45
minutes. A consommer jusqu's ka dale
irdliguete sur l'amballsge

~ Frische Eierteigware.

ZUTATEN: Har'WEIZENgried, EIER
ales Bodarhallung (20% auf der Pasie),
WeichWEIZENmehl, Wassar,

KANM  KREBSTIERE, FISCH,
S0JA. MILCH UND DARAUS
GEWONMNENE ERZEUGHNISSE
(EINSCHLIESSLICH LAKTOSE),
SELLERIE. SCHALENFRUCHTE.
SENF, BESAMSAMEN, LUPINEN UND
WEICHTIERE ENTHALTEN,

Lagerung, im Kdhlschrank Zwischen
=45 und +5°C. Urter Schutzaimasphine
verpackt. Die Packung dari nicht
beachadigt we Wor dem Werzehr
kachen, nach dam Cftnen der Packung
3 Tagen im Kihtechrank habar. Kochan
in viel siadendem EESEI\ZIEITI ‘Wasser
Eir 45 Minuten, Verbrauchen bis: sishe
Auddnuck der Verpackung

ﬁpﬂ.ﬂll fresca al huevo,

INGREMENTES: =ifsmola da TRIGD dura,
HUENDS e galinas orizdas an & susio [20%
da & pasia), harina do TRIGD, agus

PUEDE CONTENER CRUSTACEDS,
PEZ,S0JA, LECHE ¥ SUS DERIVATOS
{INCLUDIDA LALACTOSA), FRUTOS
DE CASCARA. APIO, MOSTAZA,
GRANOS DE SESAMO, ALTRAMUCES
¥ MOLUSCOS.

Conesrvacian: en la neveda a +hE 0.
Envesa an almdglara profectora. Mo
parfarar ol sobre, Consumic despuds Sa
ka coccign, antes da 3 dias a partic de
la apertura de la confeccidn. Gocmar
an nhruncqntc agua Mrvients salada
para &5 minutos. Fecha de caducidad
ndicada sobve en la corfeccidin

JUIN

2997003284

Preparazione

Cuocerein
abbondonte aogua
bollents soloto per
A4 minull

Coak inplendiful hot
solted water for 304 minutes,

Cuire dons beoucoup d'equ
Boullonts salée pour 34 minules
Kochan in viel sssdendam gesalziem
Wozser fur 34 Minuten

Cocinor en ohurdonte ogua
hirviendo solodo poro 374 minutos

Scolore lo posio
Remowe ond droir
Egoutterles pates.
Die Mudeln oogisllen
Ezcurrir la posta

Servire con burro huso,

ol extro vergiee

di oiva o con 1 sugo

desiderata

Serve with melbed bulter,

exlra vingin ofive ol or with
fovourite souce,

Servir ovec du beurre fondy, de
Iruie d'olive extro vierge ouovec lo
SOUCE e vous préférez.

Servieren Sie mit 2eriassener Butter,
Clivendl exiro vergine oder mif lhrer
lieblingsten Sole.

Servir con manbeuilla cerretic,
acejte de oliva virgen exira

o con bo solsa oun deses

Limmagine ha § soks scopo di presentane | procdasa

DICHIARAZIONE MUTRIZIONALE

walor meadi par 100 g di prodofio;
NUTRITION DECLARATION
avarapa valuas for 100 g al product;
DEGLARATION NUTRITICKNELLE
valeurs moyannas pour 1009 da produt
A

AWERTDEKLARATION
Durchechnittswerie auf 100 g produkt,

IMFORMACION NUTRICIONAL
waloras medcs por 100 g o8 peoducta

ENERGL

Enesgy | Enaingia 1203 kd
Ensegia / Vialor ancegatios 284 keal
GRASS]

Fal i Graisges 209
Fatt / Grasas

o cull acicl graeal saburl
o which sxb s ( dont aokes prassrts 03 g
dervon gesafifia Fellsdinen
o las cuakes =lndas
CARBOIDRATI
Carbohydraha | Glucides 5649
Kortenfiycrale | Hidatos de catonn
di cui Fuccheri
of which sugar | doni suzis =059
chreon Zucke: | e los cuales azices:

PROTEINE
Proiein ! Praténes g
Eiwedll | Proteinas

SALE
Sall/ 5ol 3alz f Sal 0oTg

Frodofio € corfszional) da
Produced and packsd by
Produit &2 conlectionng par
Hergaslell und warpackt won:
Producdn y ermvassdo para;

FONTANETO 5.l nelio stabilmento o

Fomtamnedn 4 Agogna
Localith Meling Marco, 20 @
[Noarara) - Hady,

B

‘ ‘ Pasta fresca all vovo.

INGREDIENTI: ssimala di GRAND dira,
UBOVA da alevamanto a tema [20% eula
pasta), farina  GRAND lener acqua.

PUG CONTEMERE CROSTACEL
PESCE, 50IA, LATTE E PRODOTTI
A BASE DI LATTE (INCLUSO IL
LATTOSIO), FRUTTA A GUSCIO,
SEDAND, SENAPE, SEMIDI SESAMD,
LUPINI E MOLLUSCHI,

Consarvazions, in frigoifero a +4%6°C
Confezions in aimaséara protativa. Mon
forare fa busta. Da consumare dopo
coflurg enlro 3 gornd dallapertura delia
conlezione. Cuocera in abbondanta
acxjua bolenle salala per 34 mnuli, Da
consumarsi entro 8 dala indicata sulla
oolezione.

ﬁ Frash egg pasta.

INGREMENTS: curum WHEAT samalina,
pam EGGS {20% on he pasta), wheal
FLOUR, waler

MAY COMTAIN CHUSTACEANS,
FISH, S0Y, MILK AND PRODUCTS
THEREOQF (INCLUDING LACTOSE]
NUTS, CELERY, MUSTARD, SESAMI
SEEDS, LUPIN AND MOLLUSCS,

Storage: keap in fidge at +4/6°C. Packed
n proleciive almosphere. Do nol pece
tht bag. Ta be eaten afler cooking, once
1"9@&&39 has been opaned the groduct
il st 3 dayes | kept refigeraled Coak in
plentiful hot satted water for 4%5 mirutes.
Uise by the date indicated on pack.

250, &
NET WT. 8.80z




