PRODUZIONE CLICHES PER
STAMPA FLESSOGRAFICA

Tel. 039/5311721 - Fax 039/5311720
www.effeci.lc.it - tecnico@effeci.lc.it

CLIENTE: || IL PARCO 21/xxx
SOGGETTO: || MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP
COMMESSA: || 21_XX
DATA: || 17/03/2021
REV:
STAMPA: || INTERNA
MACCHINA DI STAMPA: || UTECO
ALLUNGAMENTO: || -6mm
PASSO: || 280mm
SVILUPPO: || 560mm
FASCIA: || 360mm
PISTE/FASCIA TOT.: || 3/ 1080mm
POLIMERO: || DIG. 1.14 DPR
LINEATURA: || 48
BUMP: || 5
COLORI:
1° || ROSSO P.485 - 68°
2° || VERDE P.355 - 8°
3° || GIALLO P.115 - 83°
4° || NERO - 38°
5° || BLU PO72 - 8°
6° || BIANCO 8°
70
80
90
10°
MODIFICA: BLU P.072
COPR.:
1%
P.355 P.485 KEY BLACK

P.072

280. mm

130. mm

>< 10510,

150. mm

\110\

110. mm

130. mm

360. mm

\ 4

A

10

77.5 mm

165. mm

77.5 mm

30. mm

A
v
A

\ 4
A

\ %
A

\ 4
A
\ Z

MOZZARELLA
DI BUFALA

CAMPANA

PARCO

MOZZARELLA ) MOZZARELLA )
DI BUFALA

CAMPANA

wn\TALY
Madt

S

ILPARCO

TTALY TTALY

ILPARCO

CAMPANA

@ Dpor &

San Giovanni Rotondo

|
i DI BUFALA
' @®DOPY @ DoP &

San Giovanni Rotondo San Giovanni Rotondo

Prodotio e confezionato da:/Produced and packed by:
Produit ed conditionné par./Hergestellt und verpackt von:

Tillverkas och paketeras av:

FORMAGGIO FRESCO A PASTA FILATA
Ingredienti: latte di bufala, caglio, sale.
Grasso min. 52% sul secco.
Conservare a +4° [ +8° C.

Non forare la confezione.

FULL FAT SOFT CHEESE
Ingredients: buffalo milk, rennet,

Keep refrigerated +4° / +8° C.
Do not pierce the envelope.

FROMAGE FRAIS A PATE FILEE
Ingredient: lait de buflonne, presure,
sal. Matier grasse
min. 52% sur sec.

Tenir au +4° [ +8° C.

Ne perforer pas la confection.
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[ PARCO

SOCIETA AGRICOLA
di Castigliego Maria & C. snc - San Giovanni Rotondo (FG)
Loc. Posta Piana - Tel. e Fax 0882.450956
info@agricolailparco.it - www.agricolailparco.it

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP
ITALIENISCHER FRISCHKASE

FARSKOST GJORD AV SPUNNET PASTA

Certificato da DPCM 10/5/93
anismo Reg CE n. 1107/96
Aut. Consorzio

di Controllo
autorizzato

Tu?r‘?mmm
dal MIPAAF &

Zutaten: Buffelmilch, Lab, Salz,
Min. 52% Fett.J. tr.
Kuhl lagemn +4° | +8° C.
Lochen sie die tute nicht.
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Ingredienser: buffelmjblk , lGpe, sall. I

Fett min. 52% pé forr basis. |

Lagravid+4°/+8°C. I
Stick inte hal péa forpackningen.
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Da consumarsi entro: vedi data stampata
| Best consumed before: see embossed
date / A consommer avant le; voir [a date
estampillé | Zu verbrauchen bis: zeitpunkt
sehen | Bast fre: se datumstamplas

San Giovanni Rotondo
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P.

Azienda con sistema di qualita certificata ISO 22000:2018
(sistema di gestione per la sicurezza alimentare)
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Tabella nutrizionale
Ve i e e s s nOEes
il Vangsateamainge | 1009

fredm;su'Pm la mozzi:rella :
a. Temperatura ideale ;
di consumo 25°C. m’%@“ mﬂﬂnummmm e ,&% I
Mozzarella is best consumed  [=cermrmey oy |
sli htlywam, not qu dhcu i s s  of hich sl
Temperature of around 25°C. m@ggmmmw . |
Il est conseillé de ne pas | aaind _ L]
m:rlst:mmer‘!’l‘i:l n;uzzaralla froide. [(akoid Felehyioll s I
Témpérature idéale de . ] |
consommation 25°C, "m’;mﬁ""w““‘mm 01g
Es wird geraten, den mozzarella | Prisoef Pk rfires Eweil Poen 1149 I
kse ni'd t klall 2 werzehnf:r%.5 D(i:e St sl e S Sk 0, |
ideal temperatur ist 25°C. T ﬁ
Detar bire atnte |- o0 '
konsumera mozzarella | eskeitogtonsiFrogtueFheghcsiv -1
Kalt. idealisk temPEratr i iy a e et s s s |
forbrukning v 25 ° C. et e it e dtgime e
Prodotio soggetto a calo peso = '
naurl pocic soced | Nlutrition Facts| |
fural los in weight / Produit soumis | 9= ==
auna diminuiton du polds natur/ | geerind® Ror 1 oz (28¢) I
Pm”fﬁ”ad’e" , sve:muﬁr —— |
ukt som omfattas av nafurlig
s | S es 75| |
Peso netfo non inferiore a/ Net |
weight of not less than/ poids net % Daily Value*
d'au moins/ Ni icht von nicht | Total Fat 6,0g % |
weniger als/ Netiovikt ligst | ~saturated Fats0g 25% |
47 0 Trans Fat 0,0 g
g Chol 1 10,0 mg 3% |
Peso netto sgocciolato/ | Sedium 60.0 mg 3% I
Net drained weight/ Total Carbohydrate 0,2 g 0,1%
Poids net égoutté/ Distary Fiber 0,0 g I
Abtropfgewicht/ Total Sugars 0,2 g |
Avrunnen nettovikt: Includes 0 g Added Sugars
g 250 e Protein 509 |
Vitamin D 0,0 meg 0% I
chvaora | cuire || Caicum 210,0mg 16% |
ALU S 7 Iron 0,2 mg 1% I
':tfﬁ:ﬂa Rl;mlcmDLT: Potassium 0,0 mg %
lvgﬁmhmpmﬁ * The % Daity Velus (DV) telis you haw much & nutrient in & I
del tuo Comune. _ || sypseiicemwim sy s zname s, |
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