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Camembert zum Grillen in Ofen, mit einem Beute!
Knoblauch und Krauter Zube-eitung, mindestens 45% Fett| Tr

Anweisungen fur die Zubereitung' 1 K4se aus seiner Verpa
entfernen und wieder in der Schacatel mit dem Backpapier legen. &

Die Oberflache der Rinde anritzen und mit dem Beutelinhalit
3.Den Kase 2 Minuten lang in der IMikrowelle oder 15 mm N

Backofen bei 210 °C backen. 4NachG schmack -u
oder Rohkost servieren. "

Zutaten: Weichkése ( 2509)
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