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FR - Chocolat nir biologiaque el equitable (T0% d cacao mnimum, pur eurre de eata),
Ingrédent:fves e cacaodu Prou”, sucre decanne’ beure e caca”, emulsifian: écihine de
fournesol*, Lait (Fabriqué dan un el %m utlise du i), Présence Bosslble e fluten, fruts &
conue, soja, ") produitissu de agricutreDologiue, cerf Par FR-BIO-{1, Fves de cacan, suere
de canne,beurre de cacao issus du commerce equiabe: cultivs ﬁar des producteurs certifiés t

commercialisés selon es standards du labl Faiirade/Max Havelza, 9 6% du poids ol

"t Biologisch

8
Kakaobutter), futalen: Kakaobohnen aus Peru*, Rohrzucker*, Kakaobutter

Sonnenblumenlecithing?, Mich (Hergestellt i einem Betrieb,der Hilch verwende), G
Schalenfriichte, Stga Kénnen vorhanden sein, (*) Produkte aus biologischem Anbau, Zertiizert
durch FR-BI0-01. Kakaobohnen, Handel Rohrzucker, Kskaobutter wurden

Fairtrade-Produzenten angebau nach FaitradeStandards zerifizert und gehandel

dunkle Schokolade aus fairem Handel (Kakao: 70% mindestens, nur re

' ﬁmuliaior:
uten,

von

ne 1 - Chcole negto iolgio del comercojust (10% g cacao minimo, mantecade ez ura,

Ingrdiees:habas de caca e Porc, andear e ca', maneca  cate”, emugente: i e
gasl,Leche Croduciden na e ue ulz e, Posblepesncia Fgluten, futos con
césare,soj. ') Productosprovenentes  l Agriculwra BioléFglca. Certfcado po FR-BI0-O1 s
e cacao, andearde cafia maneca d cacao estan certficados Firrade comercilzados, audtedes

>

. Gesamtanteily provienen de productores Faiirade, fotel 99,6%. Para ms nformacitn, viste -
WWWqulKaXhFaV9|:afI|fan°°J°B§ e 9,6% Wehr nfo: nfofaade.et/sourcig i!ir;.fali‘nrakde#eillslaurckinf : M
- Fairtrade and Organic aark chocolate ' e i - Work choklad ekologisKt rittvisemarkt (minst 70% kekao, kekaosmér),
bulter).In%redien‘ts:cocoabegnsfrpm Peru’f,cane's.ugar*,cécoa_butlerf, ¥§|'§é‘£sp2‘r"f"dﬁ'r‘?ﬁ§l§ﬁ Wt(ﬁ,cehnemraisaIEPvl\]rrer/teA ;rega;e nutntlonal‘wo g | Ingredienser: kakaobﬁgnor frén Peru*, érsocker*, kakaosmr’,
emulsife: sunfower lec|lth|n*. Mlllk (M_ade N Aacmtv,that uses mil). TFQ, VRlerramiia 7\52 onrman i mgsgaruéir ey - I amluwawnem!-s'mm.mr%m;mr:m%,xdirl%il"mnamgfgxum Poids et/
= producemayoiarl: poren, nus; Sofd: Crutderménurgan . p , 2365 k) anvandlermJoIk).Kanmnehélla:futen,nnﬂer,soJa.()P[oduktfran Net weight/
Farming, Cebnllzled bng.'F'%' 1'5%‘°°datbe%"§' Ca'&?fé‘gafd- Energie / Energy / Brennwert / Energia / Energi 570 keal ekologwktLordbruk,cerhpera SVFR-BfIO-OJ.A(akaogonor, Nettgg:vvzght |
Cocoa butter are rairirade cerfifed, traded, audited an 7 i Feft rirsocker, akaosmr  Fitrade-cetfered, dérme ,
sourced from Fairtrade producers, otal 99, 6%, For Ma"ﬁ(rare\tsa%ir;esssersas/ s';tal}résF/e;}\{Jﬁfcalfggllﬂ?afgerdafa?sléav:ngesétiigte Zzz handlad, kontrollerad och kommer frén Peso neto / Nettovikt
more Vit |nfo.famrade.pel/§ourC|ng Fetiséuren /E de los cuales acidos grasos saturados / varay métade fetsyror Fraeproducenter, ot 35 . i me 70¢ - 2.46 0z
(E)A consommer Ferige Ear[Made by; GIucides/Carbohy’rate/ Koblenhydrate / Glicids /Kahydrater 34 | pitfarradelsurcng §-¢c _
depréirenceavan Hergestelt von / Fabricado por dont sucr7s of which ples [ davon Zucker / de los cuales 30g A conserver dans un endroit sec
Bestbefore end/ Mindestens Tiveradter | aalcaes [ vara sockerrter : entre 16 ¢t 18°C / Keep in a dry place -
hathr bis Ende / Consumir VALRHONA {Protéines / Protein / Eiweif / Proteinas / Protein 86¢ between 16 and 18°C (40-64°F)/ An enem
Sel / Salt / Salz / Sal / Salt 0,03¢ trockenen Ort bei 16 und 18°C aufbewahren /

referentemente antes de inles de /
Bﬁst fire -datum, )

() Dae e fbriaon Wenectrn e ODMN-Y11)/
Herstlngstatum  Fecha de fabricain / Tilveriingsdeum.
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26600 Tain ['Hermitage - France - www.valrhona.com - serviceclient@valrhona.fr
Certified organic by ECOCERT SA
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Al conservar en un lugar seco entre 16y 18°C/
Produkterna bor forvaras 116-18'C. wpes403 prat2s0
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