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. IEE Brownis au chocolaf I onts : chocolat 21,6% (sucre, pite de cacao, beurre de cacao, émulsfiont: ~ IBT Brownie mit Schokolade Zutaten: Schokolade 21,6% g(:lthI Kakaomasse, Kakaobutter, Emulgutor:

Iécithines de foumesol), 4%, huile d wiﬁge farine de blé 11%, stubilisan : glycérol, sirop de  Sonnenblumenlecithing), Er 21,4%, Rapsal, Zucker, Weizenmehl 11%, Stabilsatr: Glycerin, Gukose-Frukdose:Siup,
glucose-fructose, cacao e ol Confint :bIg, eufs. Traces éventueles deft, sojo e ruits a coque. Temir  Kakaopulver, Salz. Enfhat: Wegzen, Eer. Kann Spuren von ilch, Sojo und Schalnfrichten enthalfe. Trocken, kil un

e delocholeiref e i, Fbrigén Fronce. A consommerde prfrenceavont - wir s st e, el Frankieich Nindesten hofhar bis: sihe Seienliche.
b coté. sl b,

[ i ; . Brownie al cioccolato Ingredienti: ioccolato 21,6% (zuccheto, posta di cocao, bumo di cacao, emulsionante;
~ Chocolote brownie fs: chocolate 21,6% (sugar, cocon mass, cocoa butter, emulsifer: sunflower leciing di girasole), uava 21,4%, olio di colza, zucchero, farina di frumento 11%, siabjlizante: gliceolo, sciroppo di
lecithins), eggs 21,4%, rap gar, wheat four 11%, stabilizer: glycerol, glucose-fructose srrup c0coa powder, ELuwsio-ﬁm'rosio, cacao in polvere, sale. Confiene: frumento, uova. Tracee eventuali di latte, soia e futta a guscio.
Is:ult. ConﬁtwJ evfloheut, qu join milk, soya and nufs. Keep in a dry place, away from heat and light. Made in ve(ril§f[¥ure in luago fresco, asciutto e al riparo dalla fuce. Prodatto in Franda. Da consumars preferbilmente eniro i
Tonce, je:segside. rm ~ vedi lato.
—_—
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CaCa0MasSa, ¢a 0 (aCuca

; V' g, 1~tu|o1%, stubilisar: I'I-fruc: 5 uIsionn: Iiusde i , ovos 2],4%, doo,uumr,fur'inIi o, do: I
l&wpmen van melk, soja, en nofen bevg#:: I(oa, donker en v i ; dq :

zonnebloemlecii,i en 71,

fosestioop, cocaopoeder, zout, Bevat; tarwe, eieren. 1 mg xarope de glicoss-fucsg, cocou em e, sul, Contéms tigo, ovas. Pode conte reiduos de leite, soja & futos de cosca
droog bevworen. Gefubriesrd in Frankeik.Ten mingte houdbar fo: ie zikn. - ija. Conservar em lugar fresco, seco e ao abrigo da luz. Fabicado na Franga. Consumir de preferéncia antes de: ver no
TM? s [ado. - .
- B TR B et gl o ) 0 s o e oo oy
e : ¢ : Ielcmnus #e jrasol ,huevos|2 A Egeltte de riqublnuhuzumr,P ur(linu d?“glgotﬂ%, gstltlbﬂlzudqr: glfl:nernl)r;ua |u[:',|ﬂ)e de
f - L g - ¥ ) Ucosa-Tructosu, cacao en poivo, sal. Contiene: frigo, huevos. Puede confenér frazas ag leche, soja y Trutos de cascara.
Valeurs nutritionnelles moyen Avetage ufioal vlues pe / Gemiddeld voedingsvoarden pr/ g lugar fesco, seco y o abrigo de la luz. Fabricado en Francia. Consumir prefefenfemente anfes del: ver .
Durchschnittliche Nahrwerte | nutrizionali / on ol lateral
Valores nutrfivos médios para / Valores nutricionales medios por / J &auszalt 4kt et 100g » « @
Energle / Energy / Energie/ E _ Eneigio / Enagi/ Enegl / 1998 ki / 479 keal .
Matidres grasses / Fat/ Vetten/ Fett/ Grasi/ Lipdos / Grasus / a1 0g o {puntdl g it Solniaun SB35l Binc € 5) 21,67 St A3l Syl astas I
dont acides gras safurés / of which saturates / woarvan verzndigde vetzuren /davon gesiitigte Fetfsiuren / At 5922 il (585 Sgonunc (ja5n3gSolr Ll 1 pal 1Cotin 117 piadll 6. ¢ il oy sy 2147 N
i coi acidi grossi sofur /dos quai o/ de s cucles dos rusos sfurdos/ a0 dzalf S 67g agaally el yslan e s bl badoy o Sunally Ligual] s ol 0 LIS SliaS e (G5 95 o el

Sgusll (il ylail s )6 daluasiaa] Jiads L § gio
Glucides / Carbohydrate / Koolhy :
Hidratos de carbon /e suuegs S

dont sucres / of which suq an on suikers / dum Zu;Ie;l/ di cui zuecheri /dos quais agdicares /
de los cuales azbeares /.

o st g
Fibres alimentaires / Fibre / Vezels /B loststofle/ F%»/Hn/ Fibra alimentaria / st sl 23g | @X 7

Protéines / Protein / Ewitte Profeine / Prfeincs/ Proeings / .35, 539 S'? Wﬂut:lnéﬁgu?tys
Sel /Salt/ Zout / Salz/ Sal

ok : 2 ") koo tesoont rme 210 8 (7.4107) ©

Kohlenhydrate / Carboidrari / Hidrates de carbono /
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An ultra-melting chocolate brownie.

WWW. STMICHEL.COM

These brownies are baked
with cage-free eggs and without
palm oil or hydrogenated fat.
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I au chocolat
I | Chocolate brownies

Poids net/NETWT 210g (7.4102) & ¢

7 Brownies =

au chocolat
Chocolate brownies
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Applat en facing sous

INFORMATION POUR LE PHOTOGRAVEUR : est 2 ats ohson e

I'aplats sous les visuels des produits en facing

a traiter en ton direct (ici le PANTONE 485 C)
ATTENTION A LA GESTION DES OMBRES (voir pack france)

PANTONE
485 C

Q Agence 4 ;
e NOM DU FICHIER : B097837 MINI BROWNIES-CHOCO-SMI.ai
gra?h'q”e chQSQb CLIENT : ST MICHEL EXPORT
o L DATE : 16 04 2021
BN 2ruenoTterle ?Gazn;dsiz;czoouvrance VAN MAGENTA JAUNE MO 485¢ 504C VERNIS IMPRESSION : OFFSET - Réalisé & : 100% - Imprimé & : 100%
PROTOTYPE - INFOGRAPHISTE : CORENTIN - Clément DOSSIER : 2003_064

Lvuillot@creaset.fr
www.creaset.fr




