FONDUE MOLESON MOITIE-MOITIE 200G

Preparation pour 1 personne {(200g):

Recipe for 1 people (2009):
1 / 2 Fanechauffer 0.7 dl (70 ml) de vin blanc ou d'sau dans un
caquelon, ajouter 200g de mélange pour fondue. :
Heal 0.7 dl (70 ml) dry white wine in a caquelon (fondue poty and add the
Moléson fondue cheese mix (200g).
3 / 4 Maintenir & feu moyen, remuer avec une spatule jusqu'a ce
que le mélange soit homogeéne et onctueux.
Selon vos gotlts, ajouter du poivre, de l'ail, du kirsch.
Keep over low heat, stirring with a wooden spoon untit the cheese
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According to your taste, you may add freshly ground pepper,
crushed garlic, a small amount of kirsch.
S Déposer sur un réchaud et déguster aver du pain. Bon appétit!
Then place the pot on a burner at a low heat and eat the fondue with bread.
Enjoy!
Preparation zjau fromage suisse a pate dure et mi-dure, gras, a base de lait
thermisé et cru, rapé. Ingrédients: Gruyere AOP (FROMAGE suisse & pate dure,
gras, au LAIT cru} 49% ., Vacherin Fribourgeois AOP (FROMAGE a pate mi-dure, gras,
gras, a base de laitl thermisé (température inférieure a la pasteurisation)) 499,
técule de pomme de terre 200. : 7
A mixture of swiss full-fat, semi-soft and hard cheeses, made from thermised and
raw milk and grated. Ingredients: Gruyére AGP (hard swiss CHEESE, full-fat, made
from raw M!LI}\) 49%0, Vacherin Fribourgeois AOP (semi-soft CHEESE, full fat, based
on thermic MILK (temperature lower than pasteurisation)) 49%, potato starch 2%

i conditionnée sous atmospheére protectrice
PO | d S 0 200 packaged in a protective atmosphere
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