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Fromage a pate molle au lait de vache pasteurisé / Pasteurized

COw S ik SOTT cNeese / Weichkase aus Easteurisierter Kuhmilch.
Mindestens 60% Fett i. Tr. / Zacht zuivelkaas met gepasteuriseerde

Koemelk / Forma%qio 01 pasta molle al latte vaccino pastorizzato
/ Queso de pasta blanda de leche de vaca pasteurizada.

Ingredients : fait et créme de vache pasteurises', sel, ferments (dont lai), coagulant (Origine : France) / Ingredtents; pasteurizeg
COW'S milk and cream' salt ferments (of wich milk) microbia enzymes. '(Origin: Francg) / Zutaten: Pasteurisierte Kuhmilch und
Sahne', Salz, Milchsaurebakterien neitungskufturen, mikrobielles Lab. '(Herkunft: Frankreich) / ngredienten: gepasteunseerte Koemelk
en room', 20ut, melkkiemen, stremsel. '(Herkomst Fankrik) / Ingredienti:latte e panna di vacca pastorizzati” sale. fermenti (Incluse
atte), coagulante. '(Origine: Francia) ngredientes: leche y nata de vaca pasteurizados' sal, fermentos (Incluyendo leche), coagulante
(Origen: Francia) Von Natur aus Laktosefrei” - Van nature zonder Lactose" - "Lactose <0,19/100g

A consommer de préférence avant le :
oest before / Gekihlt mindestens haltbar bis / Ten minste houdbaar tot /
Ua consumare preferibilmente entro il / Consumir preferentemente antes de

Poids net a 'emballage :

200g &

Net weight / Nettogewicht /
Peso netto / Peso neto
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FROMAGERIE GUILLOTEAU - 42410 Pelussin - France 16511 ¢
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