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Valeurs nutritionnelles pour 100g de produit

Ndhrwerte fiir 100g des Produktes

Energie / Energie : 956 kJ / 230 kcal - Matiéres grasses /Feft:
16g - dont acides I?rus saturés / davon gesdttigte Fettsduren :
6,09 - Glucides / Kohlenhydrate : 9,79 - dont sucres / davon
Zucker: 1,99 - Protéines / FiweiB : 13g - Sel /Saiz: 1,2g.

A consommer de préférence avant fin :voir la date inscrite sur le
couvercle. Servir frais. AFres ouverture, G conserver au froid et a
consommer dans un délai de 3 jours.

Mindestens haitbar bis Ende : siehe Dafum auf dem Deckel.
Gektihlt servieren. Nach Offnung im Kiihischrank aufbewahren
und innerhalb von 3 Tagen verbrauchen.

Valeurs nutritionnelles pour 100g de produit

Nutrition facts per 100g of product .

Energie / Energy : 956 kJ / 230 kcal - Matiéres grasses / Faf :
169 - dont acides gras saturés / of which saturates : 6,09 -
Glucides / c_tarbofydrafe 19,79 - dont sucres /of which sugars :
1,99 - Protéines / Protein : 13 - Sel / Sait: 1,2g.

A consommer de préférence avant fin :voir la date inscrite sur le
couvercle. Servir frais. Aprés ouverture, G conserver au froid et a
consommer dans un délai de 3 jours.

Best before end : see date printed on the top. Serve chilled. After
opening, keep refrigerated and taste within 3 days.
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Terrine de Sanglier

Terrine von Schwein und
Wildschwein mit Kastanien
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Terrine de Sanglier
Wild boar Terrine ﬂ‘

Terrine de Sanglier aux Chdtaignes - Ingrédients : Gras de porc, viande de sanglier
(20%) (origine U.E.), chataignes (13%), viande de porc (origine France), eau, foie de
porc, oignons, échalotes, blanc d'oeuf, sel, fécule de pomme de ferre, Calvados,

épices, conservateur : nitrite de sodium. -
&

Poids net : : -I 809 e

Nettogewi

Terrine von Schwein und Wildschwein mit Kastanien- Zutaten: Schweinefett (25%),
Wildschweinfleisch (20%), Kastanien (13%), Schweinefleisch (10%), Wasser,
Schweineleber  (5%), Zwiebeln, Schaloften, HiihnereieiweiB, ~Kochsalz,
Kartoffelstdrke, Calvados, Gewiirze, Konservierungsstoff : Natriumnitrit.

EDOUARD ARTZNER - CS 10021- F-67012 Strasbourg Cedex
www.edouard-artzner.com

Terrine de Sanglier aux Chataignes - Ingrédients : Gras de porc, viande de sanglier
(20%) (origine U.E.), chataignes (13%), viande de porc (origine France), eau, foie de
porc, oignons, échalotes, blanc d'oeuf, sel, fécule de pomme de ferre, Calvados,

épices, conservateur : nitrite de sodium. -
&

fareacti. 180g €

Wild boar Terrine with Chestnuts - Ingredients : Pork fat, wild boar meat (20%),
chestnuts (13%), pork meat, water, pork liver, onions, shallots, egg white, salt, potato
starch, Calvados, spices, preservative : sodium nitrite.
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